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JANSSONOVO POKUSENI bananovy dort ” Iw_,“\ ‘
- ' |
a - 1

PECENE BRAMBORY 3vejce

GRATINOVANE BRAMBORY 250 grami cukru
2 |Zicky kakaa

CARIANIN SYROVY DORT 135 lsicky prégku do

ZAKLADNI RECEPT NA peciva 75 ml mléka
BiLY CHLEB 50 g rozpudténého masla 1
, , vymackana limetka nebo citron 300 g
HUBOVY CHLEB
mouky
BANANOVY KOLAC 3 banany

Vejce a cukr vyslehame do nadychané hmoty. Kakao, prasek do peciva, mléko, maslo a
Vmichejte citronovou/limetkovou $tavu. Poté vmichejte mouku.
Banény rozmackdme a vmichame. Tésto nalijeme do vymazané a strouhankou vysypané formy a

peceme na mirném plameni asi 30 minut.
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JANSSONOVO POKUSENI plzefisky chléb
PECENE BRAMBORY 650 gramd Zitné mouky
GRATINOVANE BRAMBORY 350 gramil peniné mouky
1 IZicka soli

CARIANIN SYROVY DORT 27 I7ieky jedlé sody
ZAKLADNi RECEPT NA 4 |Zicky chlebového koreni nebo kminu
BILY CHLEB 0,45 | plzné + 1 IZice oleje (nebo 0,5 | kyselého mléka)

, . 2 |Zice medu
HUBOVY CHLEB
BANANOVY KOLAC Suché ingredience smichejte v mise (nebo smichejte nejdfive doma a vezméte s sebou v sacku). Pridejte

Plzen, olej a med a dobre promichejte. V

asi 40 minut, vyzkousejte dievénou tycinkou.

http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=17 Strana1z1


http://www.rosiro.net/
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=12
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=16
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=17
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=15
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=14
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=13
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=55

Machine Translated by Google

Omnia Sweden - pecené brambory 21.01.09 16:41

OMNIA — DER CAMPINGBACKOFEN

HOME DER OFEN »REZEPTE KAUFEN KONTAKT PRESSE =—__> <

JANSSONOVO POKUSEN pecené brambory

PECENE BRAMBORY 6 stiednich brambor

GRATINOVANE BRAMBORY
Brambory omyjeme a o€istime, nechdme oschnout. Pdl metru hlinikové félie

CARIANIN SYROVY DORT vzit a svinout do pramene. Umistéte na dno formy.

ZAKLADNI RECEPT NA Nahoru poloZte brambory. Nastavte troubu na nizkou teplotu a pette 45-55 minut.
BiLY CHLEB Vyzkousejte dfevénou Spejli, zda jsou hotové
HUBOVY CHLEB

BANANOVY KOLAC
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JANSSONOVO POKUSENI . ;
gratinovany brambor

PECENE BRAMBORY 5-8 vafenych brambor
GRATINOVANY BRAMBOR 1 nakrajena cibule (pul krouzk()

1 Salek créme fraiche
CARIANIN SYROVY DORT 3-6 jemné nasekanych strouzk( ¢esneku
ZAKLADNI RECEPT NA Cerny pepf

BILY CHLEB KoFenéna sl

HUBOVY CHLEB
Formu vymazeme tukem, smichdme ingredience a vloZime. Oholte na to trochu syra.

BANANOVY KOLAC

Pecte na mirném ohni asi 45 minut.
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JANSSONOVO POKUSENT .
Janssonovo pokuseni

PECENE BRAMBORY (3védské narodni jidlo)

GRATINOVANY BRAMBOR
. 1 plechovka (150 g) ancovicky bez klze a kosti (Setfete tekutinou!)
CARIANIN SYROVY DORT 8 stfedné velkych varenych brambor 2
ZAKLADNI RECEPT NA Zluté cibule 2 1 Izice
BiLY CHLEB margarinu 0,2 |
smetany 1%

HUBOVY CHLEB .
|Zice strouhanky

BANANOVY KOLAC
Cibuli oloupeme, nakréjime a smichdme s porci margarinu v jedné
Pénev na pot. Brambory oloupeme a nakrajime na platky nebo nudlicky
stfih. Formu dobre vymazte. Nejprve vrstva brambor, pak ancovicky, cibule a zbytek brambor.
Zalijeme sardelovym vyvarem a smetanou.
Navrch nasypeme strouhanku a navrch zbylé vio¢ky margarinu.
Pecte dozlatova, asi 20-25 minut. Pokud pouZijete syrové brambory, bude peceni trvat dvakrat tak

dlouho a budete potfebovat vice tekutiny.

http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=12 Strana1z1


http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=12
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=55
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=15
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=16
http://www.rosiro.net/
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=13
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=14
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=17

Machine Translated by Google

Omnia Sweden - Zakladni recept na bily chléb 21.01.09 16:42

OMNIA — DER CAMPINGBACKOFEN

HOME DER OFEN »REZEPTE KAUFEN KONTAKT PRESSE = B> <

ANSSONOVO POKUSENT . . v .
! Zakladni recept na bily chléb

PECENE BRAMBORY

30 grami suchého drozdi

GRATINOVANY BRAMBOR 0,3 1vody

i 2 |Zice oleje nebo rozpusténého masla
CARIANIN SYROVY DORT 900 g pgeniéné mouky
ZAKLADNI RECEPT NA 1 lzicka soli

BILY CHLEB

, , Smichame droZdi s moukou a soli. Pridejte vlaznou vodu a tuk. Hnéteme tésto, dokud nebude hladké.
HUBOVY CHLEB

BANANOVY KOLAC Pozor na to

neprehfivejte se a nespalte!

SPROPITNE! Nejjednodussi je smichat suché ingredience doma a

vzit je s sebou do tasky.

http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=16 Strana1z1


http://www.rosiro.net/
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=12
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=16
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=17
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=13
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=15
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=14
http://www.omniasweden.com/recept.php?s_id=55

Machine Translated by Google

Omnia Svédsko - Cariana's Cheesecake 21.01.09 16:42

OMNIA — DER CAMPINGBACKOFEN
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JANSSONOVO POKUSENI Carianin tvarohovy kola¢

PECENE BRAMBORY 150 gramd mésla
GRATINOVANE BRAMBORY 300 g pSeni¢né mouky a 0,5 IZicky soli
1 Izice vody

CARIANIN SYROVY DORT 200 g ementalu nebo stfedné vyzralé goudy

ZAKLADNI RECEPT NA 3 vejce
BILY CHLEB Paprika prasek, pepr 0,1
I mléko 0,2

HUBOVY CHLEB
| smetany

BANANOVY KOLAC
Nejprve vypracujte zakladni tésto z masla, mouky, vody a soli. V
VloZime do vymazané formy a pfitla¢ime na bocni stény. syr v malém
Nakrajime na kosticky a rozetfeme na tésto. Vejce rozslehame a smichame s korenim.

Zahtejte mléko a smetanu. Nalijte na vejce, promichejte a nalijte do formy.
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